
  2023 구정 –내 생전 마지막 제사- 

시어머님은 이번 구정에는 제사를 지내지 말자 하셨다. 올해 본인이 컨디션이 안좋

으시다면서... 그 통화가 구정 10일쯤 전이었다. 동서랑 통화하면서 서로 한 끼 먹을 

만한 음식을 준비해오자고 했다. 그때는 제사 음식을 할 거라곤 생각하지 않았다. 

구정이 다가오면서 혹시 싶어서 관성때문인지 습관때문인지 조금씩 한 접시만큼 제

사 음식을 해야겠다는 생각이 들었다. 제사는 안 지내도 식사할 때 먹으면 되니까. 

처음에는 동태전과 소고기 동그랑땡만 할 생각이었다. 그러다가 나물 3종 세트를 

추가했다. 콩나물, 시금치나물, 고사리나물... 남으면 시금치는 김밥에 넣고 고사리는 

소고기 빨간 육개장을 끓일 때 넣으면 되겠다고 생각하면서 말이다. 다음 날 냉장

고를 정리하다 당근과 양파를 볶으면서 조금 남은 당면을 발견해서 급 잡채를 시작

하고, 두부를 굽고 호박전과 아들이 좋아하는 양파전을 하고 집 앞 식당에서 갈비

찜을 포장하는 것으로 2023 구정 음식 준비는 마무리되었다. 제사를 지내고 나서 

시어머님은 이제 제사를 그만 지내자고 공식 선언하셨다. 결혼하고 35년 동안 지내

던 제사가 마무리되는 역사적인 날이었다. 나는 재빨리 제사상을 사진 찍어 두었다. 

이제 명절 전날에도 맘편히 쉴 수 있겠구나가 기쁘기만 했다. 그리고 나보다 더 좋

아하는 건 하나뿐인 아들 녀석이었다. 

구정 휴가 기간은 나의 요리 역량이 가열차게 높아진 기간이었다. 구정 전 날 제사 

음식을 하면서도 특식이 먹고 싶었다. 아침은 잡채를 준비하다가 남은 소고기, 당

근, 양파 볶은 것들을 넣어서 돌아가신 아버지가 싫어하시는 밍밍한 잔치국수를 만

들어 먹었다. 그리고는 돌아가신 엄마를 생각하면서 시큼한 가지나물과 우리 집에

서만 제사 후에 먹었던 콩나물장조림을 만들었다. 콩나물장조림은 제사 지내고 먹

고 남은 생선뼈들을 모아서 콩나물을 넣고 간장으로 진하게 국물을 우려내는 것이

다. 이후 나는 어디서도 이것을 먹어본 적이 없었다. 처음으로 엄마 생각을 하고 콩

나물장조림을 하면서 그리고 그 콤콤하고 꼬릿한 것을 먹으면서(아들녀석은 이게 a

무슨 맛이냐면서 질색을 했지만) 나는 조금씩 훌쩍거렸다. 겉으로는 이효리가 해외

로 입양 보낸 강아지들을 만나러 가는 TV 프로그램을 보고 슬퍼서 우는 것이었지만 

실상은 돌아가신 엄마가 생각나서 흐르는 눈물이었다. 다음 날은 아버지가 좋아하

시던 소고기 고사리 육개장을, 또 그 다음 날은 어머니가 가끔 별식으로 끓여주시

던 오징어 무국을 – 어머니는 해산물을 싫어하셨다. 냄새도, 손질도 쉽지않아서였을  

어머니를 이해하게 된 것은 얼마 되지 않았다. - 이렇게 돌아가신 부모님을 음식으

로 기리는 명절을 보냈다. 먹거리로 기억되는 부모님. 뭐든 엄마가 해준 게 제일 맛

있다는게 진리다. 아들 녀석도 과연 그럴까? 그것은 의문이다.

이 글을 쓰고서도 나는 계속 먹을 것에 집착 중이다. 몸을 만든다고 단백질을 운운

하는 아들을 핑계로 굴을 사왔고 삼겹살 수육거리를 해동시키면서 이 글을 쓴다. 

배가 답답하고 소화가 안 되는 이유가 이거였는데 원인을 딴 곳에서 찾고 있었다. 

연휴가 끝나면 더 이상 먹을 것에 집착하지 않게 되기를 희망해본다. 




